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Capacita cella Cabinet capacity

FRUTTAMIX STD _ SPECIFICHE TECNICHE TECHNICAL SPECIFICATIONS

3 x olt.BB/2 x 101t. BB

(misure BIB da verificare BIB size to be verified)

Temperatura cella Cabinet T°

Ambiente Ambient / 8-12°C / 3-5°C

Gruppo frigo Cooling Unit

Sistema a secco con Alublock
Dry system with Alublock

Compressore Compressor

1/3HP

Pompe peristaltiche incorporate
Peristaltic pumps Built-in

2 -> 4 (secondo il tipo depending on type)

Collegamento Idrico
Water connection

Rete idrica o autoalimentazione da tanica
Water supply or autonomous

Pressione idraulica di lavoro
Hydraulic pressure

1,5 = 35BAR

Connessione idraulica
Hydraulic connection

3/8 connettore rapido quick connector

Sistema di erogazione Dispensing Mode

Pulsante (continua) Push-button

Raccogli-gocce Drip-tray

Rimovibile Removable

Corrente /Tensione Current/Tension

230V / 50Hz

Potenza Electric capacity

750W

Tempo medio di erogazione
Dispensing average timing

1 liter /40" 160 ml/ 7"

Optional:

Raccogli-gocce con scarico
Drip-tray with drain

Kit idraulico per alimentazione da tanica
Hydraulic kit (for autonomous version)

Display (immagini/video in loop)
Display (images / loop video)

Weight

Kg 68
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